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CHARDONNAY

@ Cépage Chardonnay

* Terroir Sol silico-argileux et sous sol de gabbro.

Sa couleur est jaune et brillante
Son nez trés intense et élégant possede des notes de
% . . fruits mars, de raisins et de rose.
Dégustation ) .
On retrouve cette finesse aromatique en bouche avec
une belle fraicheur et une belle sucrosité. Les arémes y
sont intenses et plaisants.

h Vinification Vinification traditionnelle.
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Chardonnay b
¥ 7 Conservation Entre 2 ans environ

Ce vin peut se déguster a I'apéritif, en entrée, avec du
poisson, viande blanche et fromage.

Il accompagne merveilleusement bien quelques sushis
ou makis accompagnés de gingembre.

Servir frais : 9-11 °C
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